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KULINARISCHE ANGEBOTE

FUR IHREN ANLASS
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WILLKOMMEN

Die Gastronomie des KKTHUN bietet Ihnen als Veranstalter und Gast ein sinnliches Vergniigen sowie
hochwertige Dienstleistungen.

Personlicher Service, spannende Gerichte, beste Zutaten, kreative Speisen und eine hohe Professionalitat,
machen uns zu einem zuverlassigen und Uuberzeugenden Partner seit 2011.

Unsere KKTHUN Gastronomie verwohnt exklusiv jahrlich mehrere Tausend Gaste.

Wir heissen Sie herzlich willkommen im KKTHUN und freuen uns darauf, unserenTeil am Erfolg lhres
Anlasses beizutragen.

Wir sind Gastgeber aus Uberzeugung
und Koéche mit Leidenschaft!

Deshalb héren wir zu,
was unsere Gaste zu sagen haben und versuchen lhre Wiinsche zu erfiillen.
KKTHUN Team

KKThun AG
Seestrasse 68
CH-3604 Thun

+41 (0)33 334 99 00
info@kkthun.ch

www.kkthun.ch
Stand August 2018
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GUT ZU WISSEN...

IN DER FOLGENDEN DOKUMENTATION ZEIGEN WIR IHNEN MOGLICHKEITEN UNSERER
GASTRONOMIE AUFE GERNE UNTERSTUTZEN UND BERATEN UNSERE BEIDEN PROJEKT-
LEITER SIE BEI DER PLANUNG IHRES INDIVIDUELLEN ANLASSES UM DIE PASSENDE KON-
ZEPTION ZU FINDEN.

IHR ANSPRECHPARTNER

,Essen ist ein Bedlirfnis, Geniessen ist eine Kunst.”

Christof Arnold
Projektleiter
christof.arnold @kkthun.ch
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ANGEBOTS- & PREISANDERUNGEN
Anderungen der Angebote und Preise bleiben vorbehalten. Die Preise in CHF exkl. MwSt. ausgewiesen.

SERVICE

Als Servicezeit gilt Montag bis Sonntag, von 07.00 bis 23.00 Uhr. Ab 23:00 Uhr werden andere Tarife pro Mit-
arbeiter verrechnet. Fiir Veranstaltungen welche langer als 23:00 Uhr dauern, wird eine Uberzeitbewilligung
bendtigt. Fir Darbietungen sind 30 Minuten servicefreie Zeit im Angebot inkludiert. Danach erlauben wir uns
einen Zuschlag pro Mitarbeiter zu verrechnen. Fiir Einzelinkasso der Getranke und Speisen berechnen wir einen
zusatzlichen Mitarbeiter pro 50 Gaste.

FLEISCH UND FISCHDEKLARATION

Unsere Produkte stammen aus der Schweiz und werden aus reinem Schweizer Fleisch / Fisch hergestellt.
Allfallige Ausnahmen werden entsprechend gekennzeichnet. Die KKTHUN AG garantiert die Einhaltung der
Lebensmittelvorschriften.

DEKLARATION ALLERGENER INHALTSSTOFFE

Informationen zu unseren Produkten erhalten Sie von unseren Mitarbeitenden wahrend der Veranstaltung. Soll-
ten Sie Gaste mit besonderen Bedlirfnissen im Bezug auf Allergene haben, bereiten wir gerne, wann
immer moglich, eine entsprechende Alternative vor.

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN
Wir verweisen auf die allgemein gliltigen Geschaftsbedingungen der KKTHUN AG.



BELEBENDE PAUSEN

UNSERE PAUSENANGEBOTE SIND IDEAL FUR DEN AUFTAKT IHRER VERANSTALTUNG
ODER FUR DIE ERFRISCHUNG WAHREND DES TAGES.

KKTHUN BEGRUSSUNGSGETRANK CHF 5.60

Kaffee, Tee
Orangensaft, Mineralwasser

KKTHUN KAFFEEPAUSE KLASSIK CHF 745

Kaffee, Tee
Orangensaft, Mineralwasser

Buttergipfel, Vollkorngipfel, Laugengipfel

KKTHUN KAFFEEPAUSE FRUHSTUCK CHF 11.15

Kaffee, Tee
Orangensaft, Mineralwasser

Verschiedene Gipfel und Brotchen
Frisches Yoghurt mit Friichten und Granola



KKTHUN KAFFEEPAUSE POWERBREAK
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CHF 12.10

Kaffee, Tee
Orangensaft, Mineralwasser, Banz — regionale Fruchtgetranke nach Saison

Joghurt-Friichtebrotchen
Hausgemachter Energieriegel
Nisse & Trockenfriichte
Frische Friichte

KKTHUN KAFFEEPAUSE SUSS

CHF 10.20

Kaffee, Tee
Orangensaft, Mineralwasser

Schockoladengipfel

Hefeteigschnecken
Frische Friichte

KKTHUN KAFFEEPAUSE SUSSE VERFUHRUNG

CHF 12.10

Kaffee, Tee
Orangensaft, Mineralwasser, Banz - regionale Fruchtgetranke nach Saison

Hefeteigschnecken
Schoggikopfe von Ammann
Nidletafeli

Frisch Friichte

KKTHUN KAFFEEPAUSE SALZIG

CHF 14.00

Kaffee, Tee
Orangensaft, Mineralwasser, Banz — regionale Fruchtgetranke nach Saison

Mini Wraps
Muffin mit Panchetta
Frische Friichte

Das Angebot ist ausgerichtet auf 50 - 800 Gaste fiir die Dauer von 15 - 30 Minuten.
Bei Verlangerung der Pause wird pro angebrochene 30 Minuten ein Zuschlag fiir Getranke verrechnet.

Die Gaste bedienen sich im Stehen.
Preise sind pauschal pro Person gerechnet




APPETITMACHER

GENIESSEN SIE UNSEREN KKTHUN APPETITMACHER ALS AUFTAKT ZU EINEM AN-
GEREGTEN GESPRACH, ZUM BEGINN ODER ALS ABSCHLUSS EINES EVENTS.

KKTHUN APPETITMACHER PAUSCHALE CHF 17.65

Gewlirznisse
Marinierte Oliven
Wiirziges Blatterteiggeback

WEIN SELECTION KKTHUN

Durch unseren Weinfachmann flr Sie ausgewahlte saisonale Weiss-
und Rotweinspezialitaiten sowie Mineralwasser und Orangensaft
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KKTHUN APPETITMACHER I CHF 6.00

Chips
Erdnusse
Wiirziges Blatterteiggeback

KKTHUN APPETITMACHER Il CHF 10.20

Gewilrznlisse
Marinierte Oliven
Alpkase

Woirziges Blatterteiggeback
Speck- und Krauterzopf 5 Teile pro Person

KKTHUN APPETITMACHER il CHF 14.85

Alpkase
Lachsforellenmousse
Trockenwurst aus der Region

Gesalzene Gemtuse-Muffins
Schinkengipfel 5 Teile pro Person

Das Angebot ist ausgerichtet auf 50 - 800 Gaste fiir die Dauer von 45 - 60 Minuten.
Bei Verlangerung des Aperitifs wird pro angebrochene Viertelstunde ein Zuschlag fiir Getranke verrechnet.

Die Gaste bedienen sich im Stehen.
Preise sind pauschal pro Person gerechnet.
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COCKTAIL

UNSERE KKTHUN COCKTAILS SIND KREATIONEN FUR DEN APERTITIF BEI BESONDEREN
VERANSTALTUNGEN. GENUSS PUR MIT APPETIT AUF MEHR. BEI BESONDEREN GELEGEN-
HEITEN TREFFEN SIE MIT UNSEREN KKTHUN COCKTAILS DEN RICHTIGEN TON FUR DIE
KOMPOSITION IHRES ANLASSES.

KKTHUN COCKTAIL PAUSCHALE CHF 36.25

Rindstartar mit Wasabi-Creme fraiche
Lachsforelle von der Grabenmiihle Sigriswil mit Rosa-Pfeffer Gurke
Blatterteigrolle mit Gemiuise und exotischen Gewlirzen

Empanadas mit Rindfleisch
Gemisequiche 6 Teile pro Persnon

WEIN SELECTION KKTHUN

Durch unseren Weinfachmann filir Sie ausgewahlte saisonale Weiss-
und Rotweinspezialitdten sowie Mineralwasser und Orangensaft
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KKTHUN COCKTAIL | CHF 15.80

Bruschette mit Antipastiaufstrich
Buchweizensalat mit Minze

Crostini mitTrockenfleisch und Tomaten

Melonenwiirfel mit Rohschinken
Rauchlachs-Crepinette mit Meerettichschaum 5 Teile pro Person

KKTHUN COCKTAIL I CHF 17.65

Frischkdsemousse auf Friichtebrot
Toastrolls mit Chorizo pikant gefullt
Rauchforellenmousse mit Chiasamen

Lauwarme Speckpflaumen
Gemisequiche mit Krautern 5 Teile pro Person

KKTHUN COCKTAIL Il CHF 19.50

Zucchetti mit caramelisierten Zwiebeln und Randen
Karotten-Chutney mit Ingwer im Tartelette

Rindstartar mit Wasabi-Créme fraiche
Basilikum-Zitronenfoccacia mit Rohschinken

Lachswiirfel auf Pumpernickel 5 Teile pro Person

Das Angebot ist ausgerichtet auf 50 - 800 Gaste fiir die Dauer von 45 - 60 Minuten.
Bei Verlangerung der Pause wird pro angebrochene Viertelstunde ein Zuschlag fiir Getranke verrechnet.

Die Gaste bedienen sich im Stehen.
Preise sind pauschal pro Person gerechnet.
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APERO RICHE

KKTHUN APEROS RICHES SIND DIE IDEALE MAHLZEITEN FUR NETWORKING-VERANSTAL-
TUNGEN. ALLE KREATIONEN SIND OPTIMAL FUR DEN GENUSS WAHREND ANGEREGTEN
GESPRACHEN AUSGERICHTET. GENIESSEN SIE DIE UNGEZWUNGENE ATMOSPHARE UND
DIE DELIKATEN SPEISEN.

KKTHUN APERO RICHE PAUSCHALE CHF 54.80

Rindstartar mit Wasabi-Créme fraiche
Lachsforelle von der Grabenmtihle Sigriswil mit Rosa-Pfeffer und Gurke
Tortillarolle mit Gemuse und exotischen Gewlirzen

Guggers-Hornli mit gehacktem Rindfleisch vom Oberland
oder mit Gemise, Sauerrahm und Bergkéase

Schokoladen-Macadamia Cupcake
Cheesecake Wiirfel
Tartelettes mit Friichten

WEIN SELECTION KKTHUN

Durch unseren Weinfachmann filr Sie ausgewahlte saisonale Weiss-
und Rotweinspezialitdten sowie Mineralwasser und Orangensaft
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KKTHUN APERO RICHE | CHF 28.80

Oliven-Ciabatta mitTomaten und Mozzarella
Weizenbrot mit grillietem Gemtise und Randensprossen
Friichtejoghurtbrotchen mit Aprikosen-Chutney und Chorizo

Guggers-Hornli mit gehacktem Rindfleisch vom Oberland
oder mit Gemise, Sauerrahm und Bergkéase

Brownies mit Cranberry
Russenzopf mit Haselnussfiillung

KKTHUN APERO RICHE II CHF 34.35

Trockenfleischtartar
Lachsforellenwiirfel auf Pumpernickel
Tartelette mit saisonalem Confit

Curry-Limonengras-Suppe

Poluetspiesschen auf grilliertem Gemiuse
Vegetarische Reispfanne

Aprikosen-Tartelette mit Mandelsplitter

Schokoladenmousse
Mini-Crémeschnitte

KKTHUN APERO RICHE llI CHF 41.80

Rindstartar mit Avocado und Limette
Lachsforelle von der Grabenmthle Sigriswil mit Rosa-Pfeffer Gurke
Verschiedene Mini-Sandwiches

Leichte Weissweincremesuppe

Tessiner Kalbsinvoltini auf Bramata Polenta
Merlotrisotto mit getrockneten Tomaten und Basilikum

American Cheesecake mit Schokolade
Panna Cotta mit Fruchtgelée
Tartelette mit Quark-Créme und Trifle

Das Angebot ist ausgerichtet auf 50 - 800 Gaste fiir die Dauer von 45 - 60 Minuten.
Bei Verlangerung der Pause wird pro angebrochene Viertelstunde ein Zuschlag fiir Getranke verrechnet.

Die Gaste bedienen sich im Stehen.
Preise sind pauschal pro Person gerechnet.
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KKTHUN MENUS BEGLEITEN IHREN ANLASS SOUVERAN UND ERLAUBEN ERLEBNISSE
MIT ALLEN SINNEN. DAS WOHL IHRER GASTE STEHT IM VORDERGRUND FUR UNSERE MIT-
ARBEITENDEN. GENIESSEN SIE KULINARISCHE ERLEBNISSE AM GEDECKTENTISCH.

KKTHUN MENU I 3 GANGE / 4 GANGE CHF 35.30 / 42.70
Vorspeise Bunter Blattsalat mit gerdsteten Kernen
Zwischengang Tomatencrémesuppe mit Basilikum
Hauptgang Geschnetzeltes Rindfleisch an Paprikasauce
Schupfnudeln
Marktgemuse
Dessert Panna Cotta mit Exoticgelée
KKTHUN MENU I 3 GANGE / 4 GANGE CHF 39.00 / 49.25

Vorspeise
Zwischengang

Hauptgang

Dessert

Salat aus gebackenem Gemise mit Belper Knollen
Blatterteigkissen mit Kalbsbratkligeli und Pilzen
Greyerzer Rindsbraten an einer leichten Krautersauce

Kartoffelstock
Gebackener Blumenkohl mit Kardamon und Kurkuma

Nidelkuchen auf Apfelflorentiner und saisonalem Friichtemousse
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KKTHUN MENU Il
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3 GANGE / 4 GANGE CHF 63.15 / 74.30

Vorspeise

Hauptgang

Kése

Dessert

KKTHUN MENU IV

Roh marinierter Saibling mit Safrancréme, Gurken und Zwiebelsprossen
Geschmorte Kalbsbacklein an Salbei Jus

Blaue Kartoffeln

Glasierte Kefen

Wiirziger Kaseteller aus regionalen Spezialitaten
Hausgemachtes Frichtebrot, Honig und Nisse

Schokoladen-Minz Cheesecake mit Friichtegarnitur

3 GANGE / 4 GANGE CHF 67.80 / 81.75

Vorspeise
Zwischengang

Hauptgang

Dessert

Lauwarme Lachsforelle auf Flageoletbohnen mit gebackenem Lauchstroh
Wiirziges Pulled Pork mit Koriander auf Weissweinrisotto
Rindshohriickenfilet am Stiick gebraten an Portweinsauce

Gnocci di Pane

Schmelztomaten

Lauwarmer Schokoladen-Brownie mit Joghurtglace

Ich will

Das Angebot ist ausgerichtet auf 50 - 600 Gaste fiir die Dauer von 120 Minuten bei einem Dreigangmenti
und 180 Minuten bei einem Viergangmenii.

Die Gaste sitzen am Tisch, die Speisen und Getranke werden serviert.

Bendétigten Sie Zeit fiir Darbietungen? 30 Minuten servicefreie Zeit sind im Angebot inkludiert. Danach
erlauben wir uns einen Zuschlag. zu verrechnen.

Preise sind pauschal pro Person gerechnet.
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BUFFET

UNSERE KKTHUN BUFFETS SIND LEBENDIG, VIELSEITIG UND KOMMUNIKATIONS-
FORDERND. WIR KOCHEN VERLOCKENDE GERICHTE AUS WENIGER BEKANNTEN STUCKEN
UND LASSEN SPEISEN AUS DER VERGANGENHEIT AUF MODERNE ART ZU NEUEM LEBEN

ERWACHEN.
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KKTHUN BUFFET | CHF 54.80

KALT
Kohlsalat mit Kimmel und Speck
Linsensalat mit Karotten

Randensalat mit Zwiebeln und Rotweinessig
Kartoffelsalat mit Lauch und Bouillon
Ochsenmaulsalat mit Zwiebeln und Krauter
Geflillte Eier

Bunter Blattsalat, Eingelegtes Gemtuse

WARM

Gebundene Ochsenschwanzsuppe
Rindsschmorbraten

Ganzes Poulet aus dem Ofen
Niedergegarter Schweinebauch

Pastetli mit Fleischkugel und Nierli
Cholera (Walliser Kartoffel-Lauch-Kuchen)
Kichererbsen-Tofu-Ragout

Polenta

Safranrisotto

Wildreis

Lauchgemiuse

Im Ofen gebratenes Knollengemiise
Spinatauflauf mit getrockneten Tomaten

sUss
Caramelkopfli mit Rahm

Griesschopfli mit Beerenkompott
Schokoladenmousse

Apfel- Zimt Schnecke mit Vanillesauce
Slissmostcréme

Das Buffet-Angebot ist ausgerichtet auf 100 - 500 Gaste fiir die Dauer von 180 Minuten.
Die Gaste bedienen sich selbst am Buffet.
Benotigen Sie Zeit fiir Darbietungen? 30 Minuten servicefreie Zeit sind im Angebot inkludiert. Danach

erlauben wir uns einen Zuschlag zu verrechnen.
Das Angebot ist ein Beispiel unserer Moglichkeiten.
Preise sind pauschal pro Person gerechnet.

19



GETRANKE

UNSER KKTHUN GETRANKEANGEBOT IST MODERN UND NACHHALTIG. DAS HAUPT-
AUGENMERKT LIEGT AUF DER SCHWEIZ MIT WENIGEN EUROPAISCHEN ALTERNATIVEN.
UNSER GASTRONOMIE TEAM STEHT IHNEN GERNE BEI DER AUSWAHL DER RICHTIGEN
GETRANKE FUR IHREN ANLASS ZUR SEITE.

20
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SCHAUMWEIN CL CHF
Brivio Brut 75 49.25
Pinot Blanc, Merlot Helles Gelb mit goldenem Glanz, zarter und an-
haltender Perlage. Delikat und blumig mit Man-
. . delnoten.Frisch und geschmeidig. Schone Nach-
Guido Brivio Vini SA, CH haltigkeit.
WEISSWEIN CL CHF
Hauswein 75 36.25
Chasselas In der Nase erfreut eine sehr einladende Vielfalt an
Aromen, die an Wiesenblumen,__Honig- me-
Niklaus Wittwer SA, CH lonen, saftige Pfirsiche, griine Apfel uer Anapas
denken lasst. Zart umrandet werden diese Diifte
von einem Hauch von Fenchel. Der elegante Kor-
per ist fein strukturiert, dezent herb wird von ei-
ner zarten Lieblichkeit abgerundet. Die minerali-
sche Saure ist perfekt integriert. Ein erfrischender,
ausgewogener und sehr bekdommlicher Wein.
Mon Blanc 75 43.65
Pinot Blanc, Amigne Hell und goldgelb. In der Nase erf_reuen uns Aro-
Altesse, Humagne Blanc, men von weissen Steinfriichten, Apfeln, Fenchel
Riesling und exotischen Friichten. Der Korper ist markant,
mit einem zart bitterlichen Geschmack versehen,
Niklaus Wittwer SA, CH d_er sch(")n"von e_iner de%enten Lieblichkeit u_nd von
einer bekémmlichen Saure aufgefangen wird.
Chardonnay de Dardagny 75 38.10
Chardonnay Dieser Cru wird an den Hangen von Dardagny
angebaut. Er zeichnet sich durch seine hellgelbe
) o Farbe aus. In der Nase erkennt man Zitrusfriichte.
Jean-Pierre Rothlisberger, CH |, Gaumen ist er frisch mit einem Ananasaroma
und einer angenehmen Saure.
Sauvignon Blanc DOC 75 40.85

Sauvignon Blanc

Di Lenardo Vineyards, IT

Fahles Stroh mit griinlichen Tonen, zart aber sehr
aromatisch in der Nase mit Aromen von gelben
Peperoni, Melone, Salbei und Pfirsich. Der Ge-
schmack entspricht dem, was in der Nase wahrge-
nommen wird, er ist ausgewogen und elegant mit
frischer Saure gefolgt von einem oligen Mund-
gefihl und einem anhaltenden Nachgeschmack
von Feigensirup und tropischen Fruchtaromen.
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ROTWEIN CL CHF
Hauswein 75 36.25
Pinot Noir In der Nase begeistern besonders einladende
Aromen con Erdbeeren, Himbeeren und reifen,
Niklaus Wittwer SA. CH roten Frichten. Der Korper zeigt sich lebendig
' und elegant strukturiert, mit einem feinen Tannin
und einer anregenden Saure. Ein sehr geschmei-
diger und fruchtbetonter Walliser Pinot Noir.
Mon Rouge 75 43.65
Merlot, Syrah, Pinot Noir, Die Farbe ist ein brillantes Granatrot mit violet-
Gamay ten Reflexen. Die Aromen sind vielschichtig, ein-
ladend und erinnern an rote und schwarze Beeren
) . sowie an Gewdlrze. Im Gaumen ist eine prasente,
Niklaus Wittwer SA, CH zart bitterliche Tanninmasse, getragen von einer
reifen, dezenten Saure erkennbar. Der Abgang ist
haftend und von schoner Lange.
Merlot San Zeno 75 48.30
Merlot Kraftiges Rubinrot. Duft nach reifer roter Frucht
wie Pflaume, kleiner Waldbeere und Eukalyptus-
o blatt, mit wirzigen leicht gerésteten Aromen und
Tamborini-Vini SA, CH Balsamnoten. Schone und reiche Struktur, mit
vielen schonenTanninen.
Cabernet Sauvignon 75 38.10

Cabernet, Sauvignon

Di Lenardo Vineyards, IT

Prasentiert sich in der Nase mit Aromen von Ho-
lunder, Paprika, Rosen sowie einem feinen Bit-
termandelton. Am Gaumen mit samtigen Tanni-
nen und einer schonen Saure. Ein fruchtbetonter
Rotwein aus Nordostitalien.
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BIER / CIDER VOL% CL CHF
Rugenbrau Spezial Hell 5.2 33 4.65
Rugenbrau Spezial Alkoholfrei 0.5 33 4.65
Bommet Apfelcider, Mosterei Kobelt 4.2 275 5.15
MINERALWASSER CL CHF
Henniez Griin (wenig Kohlenséaure) 33 4.20

100 8.40
Henniez Blau (ohne Kohlensaure) 33 4.20

100 8.40
Standard Angebot an Slissgetranken wie: 33 4.20

Coca Cola, Rivella, Apfelschorle

FRUCHTGETRANKE CL CHF
Ramseier Orangensaft 100 11.15
Granini Orangensaft 20 4.20
Banz Fruchtgetrank 33 5.20

aus der Region nach Saison

HEISSGETRANKE CHF

Kaffee / Espresso /Tee 3.75
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WIR FREUEN UNS AUF
IHREN ANLASS!

KKThun AG | Seestrasse 68 | CH-3604Thun | +41(0)333349900 | info@kkthun.ch | kkthun.ch



